
Gastronomía Nikkei



  Para  Comenzar  
Ball Crabs o Sake Balls (5 unidades) Bolitas de jaiba o salmón-queso ...................$ 5.200
y cebollín, envuelto en panko, servido con salsa oriental o acevichada

Mozzarella (5 unidades) Camarón ecuatoriano relleno con queso mozzarella, .........$ 5.900
envuelto en panko, servido con salsa oriental

Ebi Tempura (6 unidades) Camarones  tempurizados acompañados con salsa unagui ......$ 5.100
Tori Furay Filetillos de pollo cubiertos en panko y servidos con salsa agridulce .............$ 4.800
Ika Karage Calamares en panko acompañados  con salsa thai .....................................$ 4.300
Capu Ebi Furay Champiñón relleno con queso crema, cebollín, .................................$ 4.800
camarón y crispy de tocino envueltos en panko

Capu Sake Furay Champiñón relleno con queso crema, cebollín ...............................$ 4.800
y salmón ahumado envueltos en panko

Capu Veggie Champiñón relleno con queso crema, aceitunas de azapa, .....................$ 4.600       
pimientos asados y nueces

Empanada Ebi Cheesse (6 unidades) Empanadas de masa filo .............................$ 5.300
rellenas con camarón y queso crema

Empanada Ají Gallina  (6 unidades) Empanadas de masa filo ...............................$ 5.300
rellenas de ají gallina

Empanada Mechada queso (6 unidades) Empanadas de masa filo ......................$ 5.400
rellenas de carne mechada

Empanadas Tori (6 unidades) Empanadas de masa filo, rellenas con pollo ..............$ 4.500
Gyozas de Cerdo, Pollo o Verduras (6 unidades) ............................................$ 3.600
Gyozas de Mechada con Cebolla Caramelizada (6 unidades) ......................$ 4.600

  Para Compartir  
Brochetas Yakitori (4) Brochetas de pollo y verdura a la plancha ..............................$ 6.200
bañados con salsa de la casa

Brochetas Alto Japón (4) Brochetas de atún, salmón y camarón ecuatoriano ..........$ 7.500
a la plancha con tomates cherry y salsa de mantequilla japonesa y vino blanco

Tartar Tropical Cubos de salmón, atún, palta y mango, aliñados con ..........................$ 7.200
leche de tigre y leche de coco con alcaparra frita, sobre plátano crocante

Pulpo a la Parrilla Pulpo asado a la parrilla acompañado de papas rústicas ................$ 8.200
y bañado con un aderezo de pimientos y ajo



  Ceviches  y  Otros  
Ceviche Inka ...........................................................................................................$ 6.800
Pescado blanco macerado en jugo de limón, cebolla morada, cilantro,
choclo peruano y leche de tigre

Sakana - Tataki  Mix ...............................................................................................$ 7.200
Cubos de pescado, camarón, pulpo macerado en aceite de sésamo, ponzu, jengibre y cebollín

Tartar Thai ...............................................................................................................$ 7.200
160 gramos de salmón y atún aliñado con limón, soya, apio, alcaparras y palta,
todo mezclado con un exquisito dressing thai (leche de coco y leche de tigre)

Tiradito de Pez Blanco ..........................................................................................$ 6.500
Pez blanco de la temporada cortado en finas láminas con salsa de maracuyá
y chips de camote frito

Ceviche Mixto.........................................................................................................$ 7.200
Cubos de pescado blanco, camarones, anillos de calamar y trozos de pulpo macerado
en jugo de limón, cebolla morada, cilantro, choclo peruano y leche de tigre

Neptuno Salad ........................................................................................................$ 7.800
Fresca ensalada de wakame aderezada con salsa ponzu,  acompañada con cubos
de salmón y atún en salsa spicy y  masago

Tiradito de Salmón ................................................................................................$ 6.500
Finas láminas de salmón en salsa de ají amarillo con quínoa crocante y chalaquita al cilantro

  Hosomaki  
ALGA RELLENA CON ARROZ Y PESCADOS O MARISCOS

Tempura Maki .........................................................................................................$ 3.000
Camarón tempura y cebollín

Kappa Maki .............................................................................................................$ 2.400
Pepino, sésamo

Sake Maki ................................................................................................................$ 3.000
Salmón, ciboulette 

  Chirashi  y  Yakimeshi  
Chirashi Tori ............................................................................................................$ 4.900
Arroz blanco, pollo teriyaki, pepino, queso, cebollín y palta 

Chirashi Japón .......................................................................................................$ 6.200
Arroz blanco, palta, cebollín, salmón, camarón y sésamo

Yakimeshi Japón ....................................................................................................$ 4.600
Arroz salteado con pollo, camarón y verduras

  Ensaladas  
Alto Japón ...............................................................................................................$ 5.500
Mix de lechugas, pollo grille, palmito, champiñón, pulpo y palta.

Ensalada Tropical ...................................................................................................$ 5.600
Mix de lechugas, camarón tempura, mango almendras tostadas palta y tomate cherry

Ensalada Quínoa ....................................................................................................$ 5.500
Mix de lechugas y berros con quinoa, tofu palta y tomate cherry

  Sopas  
Ramen Teri ..............................................................................................................$ 4.000
Sopa de fideos con verduras, especias y pollo

Ramen Teri Japón ..................................................................................................$ 4.300
Sopa tradicional japonesa de fideos ramen con pollo vegetales y el toque Alto Japón

  Sashimi  
FINOS CORTES DE PESCADO CRUDO 

(7 CORTES)

Salmón .................................. $ 5.100

Pulpo ..................................... $ 5.000

Atún ....................................... $ 5.300

Mixto (12 cortes) ................. $ 7.800
Salmón, atún, pulpo

  Tataki  
FINOS CORTES DE PESCADO CRUDO

SELLADO (7 CORTES)

Salmón .................................. $ 5.200

Atún ....................................... $ 5.500

Mixto (8 cortes) ................... $ 6.000
Salmón, atún



  Nikkei  Rolls  
Tokio Fusión ...........................................................................................................$ 6.100
Camarón, queso crema y palta con  topping de pulpo al olivo y cebollín

Ebi Nikkei ................................................................................................................$ 6.600
Camarón tempura, palta con topping de camarones macerado con leche tigre,
salsa sour, cebolla morada, cilantro, apio

Ewok Kotaro ...........................................................................................................$ 6.800
Camarón, palmito y queso crema, envuelto en palta con  topping de ceviche,
salsa acevichada y crispí de salmón

Akagi ........................................................................................................................$ 6.100 
Pollo teriyaki, cebolla caramelizada y pimiento envuelto en queso crema apanado en panko

Okazaki ....................................................................................................................$ 6.100
Relleno de camarón tempura, palta y cebolla karaage, con un topping
de salmón acevichado

Rukawa (sin arroz ) ................................................................................................$ 6.800
Champiñón, camarón, queso crema, palta y cebollín, envuelto en salmón apanado
con salsa acevichada y gajos de limón

Lomo Saltado Maki ................................................................................................$ 6.800
Tomate saltado, cebolla tempura y papas hilo con topping de lomo saltado

Ninjin Tori (nuevo) .................................................................................................$ 6.000
Pollo broaster y tomate, envuelto en nori con topping de zanahoria tempura
y salsa del chef

Hidetoshi Maguro (nuevo) ...................................................................................$ 6.500
Palta y camarón tempura, envuelto en queso crema
y lechuga con topping de atún sellado

Ebi Fruit....................................................................................................................$ 6.000
Camarón tempura y  piña envuelto en queso crema y mango con salsa de maracuyá

  Hot  Rolls  
ENVUELTOS EN MASA TEMPURA

California Tempura ................................................................................................$ 5.000
Salmon, queso crema y cebollín

Sendoh Tempura ....................................................................................................$ 5.300
Pollo teriyaki, queso crema y almendra tostada

Hot Cheese Tempura ............................................................................................$ 5.000
Camarón, queso crema y palta

Sakuragi  Tempura .................................................................................................$ 5.200
Camarón, salmón y queso crema

Nori tempura ..........................................................................................................$ 5.000
Salmón, palta y queso crema

ENVUELTOS EN PANKO

Tori  ...........................................................................................................................$ 5.800
Salmón, camarón y queso crema envuelto en pollo panko

Tsunami ...................................................................................................................$ 5.200
Salmón, queso crema y pimiento envuelto en pollo panko

Sake Especial ..........................................................................................................$ 5.400
Camarón, queso crema y cebollín envuelto en salmón panko

Tori Chesse Furay ...................................................................................................$ 5.000
Pollo teriyaki, queso crema, cebollín envuelto en panko

Nakkata (V) ..............................................................................................................$ 5.400
Champiñón, pimiento, queso crema y almendra tostada envuelto en panko



  De  Nuestra  Cocina  
Wok Alto ..................................................................................................................$ 6.500
Pollo salteado con camarón y variedad de verduras, con salsa thai acompañados
con una porción de arroz

Wok del Mar ............................................................................................................$ 6.800
Anillos Calamar, camarón y pulpo con variedad de verduras salteadas
y salsa de ostras acompañadas con una porción de arroz.

Yakisoba Mar y Tierra ............................................................................................$ 6.600
Pollo y camarón salteados con verduras y champiñón, con fideos integrales
y toques de almendras tostadas y salsa tonkatzu

Lomo Saltado .........................................................................................................$ 7.300
Trozos de lomo de vacuno salteados con cebolla morada, tomate, cilantro
y especias peruanas servidas con papas fritas y arroz

Pollo Saltado ..........................................................................................................$ 6.500
Trozos de pollo salteados con cebolla morada, tomate, cilantro y especias peruanas,
servido con papas fritas y arroz

Saltado Thai ............................................................................................................$ 6.400
Vegetales salteados con fideos de arroz, tofu, maní y camarones bañados en salsa thai

Salmón Yasaitame .................................................................................................$ 7.500
Salmón a la plancha con vegetales salteados al mirin

Lomo Nikkei con Risotto de Setas ......................................................................$ 7.500
Medallón de lomo a la plancha bañada en salsa del chef, acompañado de cremoso
risotto de setas y papas hilo

  California Rolls  
ENVUELTOS EN SÉSAMO, MASAGO, CIBOULETTE

O CRISPY TEMPURA (ROLLS FRÍOS)

California Teri .........................................................................................................$ 4.200
Pollo teriyaki, palta y queso crema

California Chesse ...................................................................................................$ 4.500
Salmón, queso crema y cebollín

California Ebi ..........................................................................................................$ 4.400
Camarón, palta y queso crema

California Hanan ....................................................................................................$ 3.900
Champignon, cebollín y tofu apanado

  Especial  Rolls  
ENVUELTOS EN PALTA, SALMÓN O MIXTO (SALMÓN Y PALTA)

Avocado Salmón, palta y queso crema .......................................................................$ 5.100

Edu Salmón, camarón y queso  crema .........................................................................$ 5.500

Ebi Chesse Camarón, queso crema y palta .................................................................$ 5.100

Ebi Camarón y palta ....................................................................................................$ 5.000

Tako Pulpo, palta y queso crema .................................................................................$ 5.400

Shu Atún, queso crema y cebollín ................................................................................$ 5.500 

Tempura spicy Camarón tempura, palta salsa spicy y cebollín ....................................$ 5400

Katzu Pollo teriyaki, queso crema y cebollín ................................................................$ 5.300

Crispo Crispy de salmón, queso crema, palta y cebollín ...............................................$ 5.300

Nagamoto Pollo teriyaki, queso crema, almendra tostada, ..........................................$ 5.100
envuelto en palta y  salsa unagui

Jiro (V) Champiñón apanado, queso crema y cebollín envuelto en palta .......................$ 4.800

  Cheese Rolls  
ENVUELTOS EN QUESO CREMA

White Camarón y palta envuelto en queso crema y cebollín .........................................$ 4.800

Mukai Camarón tempura y palta envuelto en queso crema y ciboulette ........................$ 5.000

Akira Salmón ahumado y palta envuelto en queso crema, crispy y ciboulette .................$ 4.700

Snow Atún, nuez y palta envuelto en queso crema y crispy de salmón ..........................$ 5.300

Toru Pollo teriyaki, palta envuelto en queso crema, salsa unagui almendras tostadas ......$ 5.300



  Postres  
Brownie Roll ...........................................................................................................$ 3.800

Suspiro Limeño ......................................................................................................$ 3.800

Mousse de Frutos de la Estación .........................................................................$ 3.800

  Promociones  
PARA 3 PERSONAS

- $ 24.900 -
 Empanadas Tori (6 unidades)

 Ebi cheese (8 bocados)

 Crispo (8 bocados)

 Califonia Teri (8 bocados)

 Sake Maki (8 bocados)

 Nori Tempura (8 bocados)

PARA 4 PERSONAS
- $ 30.700 -

 Gyozas (6 unidades)

 Ika Karage (8 unidades)

 Jiro (V) (8 bocados)

 Tempura Spicy (8 bocados)

 Ebi Cheese (8 bocados)

 Califonia Tempura (8 bocados)

 California Teri (8 bocados)

PARA 5 ó 6 PERSONAS

- $ 45.500 -

 Gyosas de Cerdo
   y Pollo (12 unidades)

 Empanadas Tori (6 unidades)

 Ika Karage (8 unidades)

 California Teri (8 bocados)

 Ebi Cheese (8 bocados)

 Toru (8 bocados)

 Califonia Cheese (8 bocados)

 Nori Tempura (8 bocados)

 Avocado (8 bocados)

 Nakkata (8 bocados )



Reservas

226328181

www.altojapon.cl

San Francisco # 521 , Local 8 (segundo piso). Esquina Santa Isabel


